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Codex Alimentarius reprezinta, conform
unei definitii minimale, un set de norme
internationale menite sa protejeze sanatatea
consumatorilor si sa asigure practici oneste
in domeniul comertului alimentar. Avand in
vedere fluiditatea pietei europene cand vine
vorba de productia si exportul de alimente,
necesitatea unor standarde comune a fost o
idee considerata oportuna de toate statele
membre ale Uniunii Europene. Adoptarea
Codexului in diferite tari nu a fost insa un
proces fara dificultati. Cand vine vorba
de sanatate si de siguranta alimentara e
inevitabil ca orice act normativ sa nasca
dezbateri in societatea civila.

In Romania, o parte a presei a adoptat
o atitudine criticd asupra rolului si
continutului Codex Alimentarius. Ce a lipsit
insd a fost o analizd aprofundatd a normelor
promovate de codul alimentar. A lipsit chiar
o simpla prezentare a acestor norme sau
macar a acelor subiecte care prin natura
lor devin efervescente cind sunt prezentate
opiniei publice.

Numarul de fata al Publicatiei tematice
isi propune sa faca tocmai acest lucru.
Dezbaterea pe tema sigurantei alimentare
este mai actuali ca oricand. Intr-o piati

internationald in care asigurarea unei
cantitatati mari de alimente devine o
prioritate, discutiile despre calitatea hranei
si standardele care asigura calitatea sunt,
de asemenea, prioritare. Teme precum
Organismele Modificate Genetic sau
avantajele si dezavantajele alimentelor care
se bazeaza pe aceste produse vor ramane
subiecte fierbinti. Alternativele alimentare
cum ar fi produsele ecologice sunt de
asemenea un capitol important al dezbaterii
comunitare privind agricultura si industria
alimentara. Aditivii alimentari, mult
dezbatutele E-uri, vor continua sa preocupe
opinia publica. Toate acestea sunt puncte
importante din Codex Alimentarius si vor fi
prezentate in paginile care urmeaza.
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Codex Alimentarius este o colectie de
norme (standarde) alimentare international
adoptate, prezentate intr-o maniera unitara,
furnizand astfel un punct de referinta unic la
nivel international. Aceste norme alimentare
sunt adoptate 1in cadrul Comisiei Codex
Alimentarius, cu scopul protejarii sanatatii
consumatorilor si asigurarii unor practici
oneste in comertul alimentar.
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Standardele Codex Alimentarius se utilizeaza
in mod facultativ in relatiile comerciale.
Urmaresc sa incurajeze si promoveze
elaborarea si aprobarea definitiilor si a
cerintelor pentru produsele alimentare, sa
ajute la armonizarea lor si, prin punere in
practica, sa faciliteze comertul international.
Ce contine Codex Alimentarius?

« standarde pentru toate grupele de produse
alimentare, prelucrate, semiprelucrate
sau sub forma de materii prime,
pentru distribuirea catre consumator;

» prevederi referitoare la igiena
alimentelor, aditivii alimentari,
reziduurile de pesticide, contaminanti,
etichetare si prezentare, metodele de
analiza, de recoltare a probelor etc.;

» prevederi cu caracter consultativ sub forma
unor coduri de practica, a unor indrumari
sau a altor masuri recomandabile.
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Standardele pentru produse alimentare,
liniile directoare si alte recomandari similare
elaborate de Codex Alimentarius se bazeaza
exclusiv pe analize si dovezi stiintifice
fundamentate printr-un studiu aprofundat
al tuturor informatiilor relevante, in vederea
asigurarii calitatii si sigurantei produselor
alimentare. Pe temeiul lor sunt elaborate
normele nationale.

Te¥

Standardele Codex nu echivaleaza cu legile
si normele nationale, ci reprezintd norme
recomandate guvernelor statelor de catre
FAO/WHO. Sunt valoroase ca atare, prin
elaborarea lor in conformitate cu principii
stiintifice precis delimitate.
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Romania a devenit membru FAO la 9
noiembrie 1961, iar in anul 1962, in cadrul
unui program comun al Organizatiei
Natiunilor Unite pentru Alimentatie
si Agricultura (FAO) si al Organizatiei
Mondiale a Sanatatii (WHO), a fost infiintat
Codex Alimentarius, sau ,,codul hranei”.

Sistemul organizational Codex Alimentarius
adoptat in Romania este, prin natura
programului international, de tip
guvernamental, iar activitatea lui specifica
se realizeazd in cadrul unei retele de
lucru deschise, alcatuita din organisme
guvernamentale (autoritdti de reglementare
si control in domeniul alimentelor) si
nonguvernamentale (patronate, asociatii)
prin care se transmit informatii cu privire la
diverse proiecte de standarde Codex.

Elaborarea normelor Codex e initiata de
Comisia Codex, pe parcursul procedurii de
adoptare a acestor norme fiind consultate
si organismele internationale interesate in
domeniul respectiv.

Pentru a putea interveni in cadrul sedintelor
de lucru ale Comitetelor, Romania trebuie
sa formuleze pozitiile nationale privind
subiectele aflate in discutie. Instrumentele
de lucru sunt Punctul National de Contact
Codex Alimentarius si Comitetul National
Codex Alimentarius, cu Secretariatul aferent.
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Prin Ordonanta de Guvern nr. 42/2004
privind organizarea activitatii veterinare,
aprobatd prin Legea nr. 215/2004, cu
modificarile si completarile ulterioare,
responsabilitatea revine Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor. Prin Ordinele numarul 79 si 80
din 23.09.2004 ale Presedintelui Autoritatii
Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor, s-au infiintat Punctul
National de Contact Codex Alimentarius,
respectiv Secretariatul Operational Codex
Alimentarius. In baza legislatiei in vigoare,
s-a facut notificarea catre Secretariatul
Comisiei Codex si documentele au inceput
sa fie transmise.

Punctul National de Contact Codex in
Romania, Secretariatul Operational si
Comitetul National Codex Alimentarius sunt
asigurate de Autoritatea Nationala Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor.
ANSVSA este autoritatea de reglementare
in domeniul veterinar si pentru siguranta
alimentelor, dar si structura de contact cu
Autoritatea Europeana pentru Siguranta
Alimentari (EFSA). In acelasi timp, ANSVSA
reprezintd Punctul National de Contact
pentru Codex Alimentarius.

In baza celor de mai de sus, nu este posibili
simpunerea” sau ,implementarea la scara
globala” a prevederilor Codex Alimentarius,

fiecare stat membru al Comisiei hotarand, in
functie de necesitatile si sistemele legislative
proprii, oportunitatea integrarii anumitor
aspecte ale Codex Alimentarius in norme
obligatorii.

In prezent, Comunitatea Europeani a aderat
ca membru cu drepturi depline la Codex
Alimentarius. Procedura de lucru adoptata
consta in intruniri ale membrilor UE,
stabilirea unei pozitii comune si sustinerea ei
numai de catre delegatia Uniunii Europene.
Daca pana in momentul integrarii Romania
a avut dreptul sa isi sustind independent
pozitiile, in prezent, ca membru al UE, tara
noastra participa la intalnirile Comitetelor
Codex, atat in mod mediat, in privinta acelor
subiecte ce tin de competenta UE, cat si
direct.

Prevederile Codex Alimentarius devin
referinta obligatorie intr-un singur caz, acela
al litigiilor intre state cu privire la comertul
sau sanatatea consumatorilor.

Romania, in calitate de stat membru al
Uniunii Europene, aplica direct legislatia
comunitara la nivelul tarii noastre, incepand
cu anul 2007.

Ca urmare, operatorii din domeniu au
obligativitatea de a respecta legislatia
nationala, regulamentele, directivele si

deciziile stabilite la nivelul Uniunii Europene
si pot utiliza, optional, standardele Codex in
relatiile comerciale.




CE SUNT ORGANISMELE MODIFICATE
GENETIC (OMG) SI ALIMENTELE
OBTINUTE DIN OMG?

OMG reprezinta organisme al caror material
genetic (ADN) a fost modificat, dar nu pe cale
naturald, ci prin tehnologia de recombinare
(inginerie genetica). Pe baza calitatii lor,
gene individuale sunt selectate si transferate
de la un organism la altul, chiar si intre specii
diferite. Rezulta specii de plante modificate
genetic, ale caror seminte sunt apoi utilizate
la cultivare (culturi modificate genetic).

DE CE SE PRODUC ORGANISME
MODIFICATE GENETIC ?

Producatorii de OMG sustin ca acestea
aduc avantaje consumatorului de alimente
de acest tip. Avantajele inseamna preturi
scazute, dar si cresterea durabilitatii si
valorii nutritive. Obiectivul initial a fost
acela de protejare a culturilor, prin crearea
unor plante rezistente la boli si ddunatori
(insecte si virusuri) sau prin obtinerea unei
mai bune tolerante la ierbicidele utilizate in
agricultura.

« Rezistenta impotriva insectelor se obtine
prin incorporarea in planta utilizata ca
materie prima pentru alimente a unei

A ;7‘1
-
-

| =

‘ o

S
|l
e




gene ce induce producerea unei toxine,
gena prelevata de la un microorganism.
Aceastd toxina este utilizata de mult timp
ca insecticid conventional in agricultura,
nefiind toxica pentru consumul uman.
Culturile OMG care produc permanent
aceasta toxind sunt mai putin dependente
de alte insecticide, folosite pentru
situatii in care presiunea din partea
populatiilor mari de daunatori creste.

Rezistenta impotriva virusurilor se
obtine prin introducerea de gene de
la anumite virusuri care provoaca
bolile plantelor. Cresterea rezistentei
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impotriva virusurilor face plantele mai
putin vulnerabile la boli cauzate de
acestea, marind astfel productivitatea.

» Toleranta la ierbicide se obtine prin
introducerea unei gene de la o bacterie
ce manifesta rezistenta la unele ierbicide.
In situatiile in care s-a impus utilizarea
ierbicidelor, cantitatile necesare de
ierbicid au fost mult reduse.

ALIMENTELE PRODUSE DIN OMG
(,,ALIMENTE NOI”) SE EVALUEAZA
DIFERIT DIN PUNCTUL DE VEDERE
AL SIGURANTEI IN COMPARATIE CU
ALIMENTELE TRADITIONALE?

Consumatorii considera, in general, ca
alimentele traditionale, unele cu istorie de
mii de ani, sunt sigure. Atunci cand apar
alimente noi, obtinute prin metode naturale,
unele dintre caracteristicile cunoscute de la
alimentele traditionale se modifica, pozitiv
sau negativ. Autoritatile din domeniul
controlului oficial al alimentului respectiv
efectueaza in mod curent analize de risc
pentru alimentele traditionale. Este, desigur,
nevoie de metode adecvate de analiza a
riscului pentru alimentele noi.

Toata lumea este de acord ca sunt necesare
metode specifice de analiza a riscului si
tocmai de aceea au fost elaborate metode
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riguroase, pentru OMG si pentru alimentele
noi, obtinute din OMG, in relatia lor cu
sanatatea animalelor si a omului, precum si
cu mediul. Asadar, evaluarea in momentul
expunerii pe piata a alimentelor este foarte
diferitd in cazul alimentelor traditionale,
fata de cele noi, obtinute din OMG. OMS
are un program special pentru asistarea
autoritatilor nationale in identificarea
alimentelor care trebuie supuse evaluarii
riscului, inclusiv a celor obtinute din OMG.

CUM SE DETERMINA RISCUL
POTENTIAL AL OMG SI AL
ALIMENTELOR DIN OMG PENTRU
SANATATEA OMULUI?

Prin evaluarea sigurantei alimentelor
obtinute din OMG se au in vedere:

- efectele directe asupra sdnatatii
(toxicitate);

- tendinta de a provoca reactii alergice
(alergenicitate);

» componentele specifice care ar putea avea
proprietati nutritionale sau toxice;

- stabilitatea genelor inserate in aliment;

« efectele nutritionale asociate modificarii
genetice;

« orice efecte nedorite ce ar putea rezulta
din transferul genetic.
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CARE SUNT PRINCIPALELE PROBLEME
DE INTERES PENTRU SANATATEA
OMULUI LEGATE DE OMG?

In urma discutiilor teoretice care au acoperit
o arie larga de aspecte, cele trei puncte
principale de dezbatere sunt alergenicitatea,
transferul genetic si transferul natural al
genelor inserate artificial la celelalte culturi.
In privinta alergenicititii, cei ce promoveazi
OMG sustin cd nu au fost evidentiate
efecte alergice legate de alimentele noi
comercializate pana in prezent. In privinta
transferului de gene din alimentele noi
in organismul uman sau la bacterii aflate
in intestinul uman, se pune intrebarea
daca materialul genetic transferat poate
afecta sanatatea oamenilor si in ce masura
o poate face. Cu toate ca probabilitatea
acestui transfer este foarte scazuta, expertii
Fondului pentru Alimentatie si Agricultura
(FAO) si expertii OMS au recomandat
neutilizarea proceselor de transfer al genelor
cu rezistenta la antibiotice la noile OMG.

Se considera, pe de alta parte, ca transferul
natural in culturi si amestecarea semintelor
provenite din culturile naturale cu cele
rezultate din transfer genetic ar putea afecta
siguranta alimentelor. Acest risc este real
si a fost demonstrat atunci cand urme de
orez aprobat pentru a fi utilizat doar pentru
nutreturi au fost decelate in produsele de
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orez destinate consumului uman, obtinute
din culturi care nu fuseserd modificate
genetic in mod voluntar, in SUA. S-au
adoptat strategii nationale pentru reducerea
mixarii, prin separarea clara a perimetrelor
cu culturi (OMG si culturi conventionale).

In acest moment, se pun la punct la nivel
mondial detaliile pentru monitorizarea post-
punere pe piatd a OMG si a alimentelor noi
din OMG si pentru supravegherea continua
a sigurantei alimentelor obtinute din OMG.

. l.l.l

CE ROL ARE CODEX ALIMENTARIUS
IN EVALUAREA SIGURANTEI OMG?

Obtinerea de OMG diferite presupune
utilizarea de gene diferite inserate si tehnici
diferite de transfer genetic. Alimentele
obtinute difera intre ele si siguranta lor
se analizeaza de la caz la caz, fara a putea
emite generalitati despre siguranta tuturor
alimentelor din OMG.
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Alimentele noi din OMG care se
comercializeaza in prezent pe piata
mondiald au depasit faza analizelor de
risc si, in pofida unor critici accentuate,
se considera ca nu prezinta riscuri pentru
sanatatea populatiei.

Nu au fost inregistrate pana in prezent
informatii din care sa fi rezultat efecte
negative asupra sanatatii omului, ca urmare
a consumului de alimente din OMG, dupa
analiza datelor din mai multe tari. Analiza
continua a riscului, bazata pe principiile
Codex Alimentarius si, acolo unde este
cazul, monitorizarea post-punere pe piata
trebuie sd stea la baza evaluarii sigurantei
alimentelor obtinute din OMG.

Modul in care autoritatile nationale au
reglementat aceasta problema difera.
In unele tiri, problema nu face obiectul
vreunor reglementdri. Tarile care au
elaborat o legislatie in acest sens se
concentreaza in special pe analiza riscurilor
pentru sdnatatea consumatorilor. Tarile
care au legislatie pentru alimente OMG
acopera si OMG in general, avand in vedere
atat sanatatea consumatorilor si problemele
de mediu, cat si problema practica a
controlului si a comertului (posibilitatile
de testare si cerintele privind etichetarea).
Evident ca acest din urma aspect este in
continuad evolutie.
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Romania a adoptat legislatia UE in materie
de OMG. A fost adoptata Hotararea
256/2006 privind hrana pentru animale
si alimentele modificate genetic care
transpune Regulamentul 1829/2003
privind hrana pentru animale si alimentele
modificate genetic. De asemenea, Hotararea
173/2006 privind trasabilitatea si
etichetarea organismelor modificate genetic
si trasabilitatea alimentelor si hranei
pentru animale obtinute din organisme
modificate genetic transpune Regulamentul
1830/2003 privind trasabilitatea si
etichetarea organismelor modificate genetic
si trasabilitatea alimentelor si hranei pentru
animale, obtinute din organisme modificate
genetic.

Pe piata se afla acum toate cele trei tipuri de
OMG pentru infiintarea de culturi de plante:
« rezistente la atacurile insectelor;
« rezistente la infectiile virale;
» cu toleranta crescuta la ierbicide.

Toate genele utilizate pentru aceste
modificari provin de la microorganisme.
Existd deja un numar de reglementari
internationale in acest sens, dar se lucreaza
la elaborarea de protocoale specifice pentru
OMG.

Comisia Codex Alimentarius este organismul
responsabil pentru elaborarea standardelor,

codurilor de practicd, ghidurilor si
recomandarilor care constituie Codex
Alimentarius (Codul international al
alimentului). Codex a elaborat iIn 2003-2004
si principiile pentru analiza riscurilor pentru
om ale alimentelor obtinute din OMG.
Principiile Codex sunt mentionate, in mod
special, in Acordul Sanitar si Fito-Sanitar
(SPS) al Organizatiei Mondiale a Comertului
(WTO) si pot fi utilizate ca referinta in
eventuale dispute internationale.

Pe de alta parte, Protocolul de Biosecuritate
de la Cartagena (CPB), un tratat de mediu,
reglementeaza circulatia transfrontaliera a
OMG-urilor vii (LMOs). Conditia esentiala
a Protocolului de Biosecuritate (CPB)
este ca exportatorii sa solicite acordul
importatorilor, inainte ca primul transport
de OMG vii care urmeaza a fi ,,eliberate” in
mediu sa fie pregatit pentru livrare.

UE a elaborat reglementari privind OMG si
alimentele produse din OMG, transpuse deja
in legislatia romaneasca.

Toate produsele obtinute din OMG, aflate
pe piata internationala, au fost supuse unor
analize ale riscului. Cercetarile efectuate au
fost foarte riguroase, au respectat principiile
de baza privind sandtatea umana si mediul
si nu au pus in evidenta riscuri pentru
sanatatea omului.
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CONTROVERSE LEGATE DE OMG

Inci de la introducerea pe piati, pe la
mijlocul anilor ’90, a unui aliment OMG
major (boabe de soia rezistente la ierbicide),
s-a declansat un interes crescand al
politicienilor, activistilor si consumatorilor
din Europa in legatura cu acest subiect.

La sfarsitul anilor 80 si la inceputul anilor
‘90, rezultatele deceniului precedent in
domeniul cercetarilor moleculare au ajuns
in atentia publicului. Pana in acel moment,
publicul nu era constient, in general, de
potentialul acestor cercetari.

Intrebarea cea mai frecventd a consuma-
torilor a fost: ,,Ce am eu de castigat din
asta?”. Cand este vorba de medicamente,
consumatorii acceptd mult mai repede
tehnologiile noi, considerandu-le benefice
pentru sinitate. In cazul primului produs
OMG introdus pe piata europeand, acesta
nu parea sa aduca un beneficiu direct,
vizibil, consumatorului (nu era mai ieftin,
nu conferea o protectie directa, nu avea un
gust mai bun). Potentialul semintelor de
OMG de a duce la cresterea impresionanta
a recoltelor/suprafetei cultivate ar fi dus
la scaderea preturilor. Cu toate acestea,
atentia publica s-a concentrat asupra
elementului de risc din ecuatia ,,risc/
beneficiu”.

(a .I.I.I. G) I.l.l I . I
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Increderea consumatorilor europeni in
alimentele de pe piata a fost afectata
serios in urma unor evenimente nedorite
care s-au produs in a doua jumatate a
anilor ’90, fara legatura insa cu problema
OMG si a alimentelor noi (vezi crizele
de Dioxind, Encefalopatie Spongiforma
Bovina etc.). Acest lucru a avut un impact
direct asupra discutiilor legate de statutul
alimentelor din OMG. Consumatorii s-au
indoit si de validitatea analizelor de risc
(sanatate si mediu), concentrandu-se
asupra eventualelor efecte pe termen lung.
Alte subiecte de dezbatere abordate de
catre organizatiile consumatorilor au fost
alergenicitatea si rezistenta la antibiotice.
Temerile consumatorilor au afectat chiar
discutiile privind necesitatea etichetarii
alimentelor obtinute din OMG, atunci cand
s-a dorit promovarea unei alegeri bazate pe
informatie. In acelasi timp, s-a demonstrat
practic ca este dificila detectarea urmelor
de OMG in alimente, cantitatile foarte mici
de OMG la nivelul acestora neputand fi
determinate.

Impactul asupra comertului cu OMG a
fost major. A existat un moratoriu privind
punerea pe piata UE a acestor produse.
S-a elaborat o legislatie detaliata si
cuprinzatoare inca din anii ’90. Procedura
de aprobare pentru OMG-uri vii (seminte
pentru culturi) cere parcurgerea unor etape
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dificile. Intre 1991 si 1998, a fost aprobati
punerea pe piata UE a 18 OMG-uri, prin
decizii ale Comisiei. In prezent, 31 de
OMG-uri sunt autorizate pentru punerea
pe piata.

Unele state membre au invocat clauze de
salvgardare, impunand bariere temporare
pentru introducerea OMG-urilor, de
exemplu pentru semintele de rapita pentru

ulei modificate genetic. Comitetul stiintific
a analizat situatia si a conchis ca aceste
restrictii nu se justifica.

UE, prin organismele sale, a impus
legislatia referitoare la trasabilitate,
etichetare, procedurile de autorizare,
monitorizare, supraveghere, testare etc.
Toate acestea au un singur scop: cresterea
increderii consumatorului.

CE EVOLUTII SUNT DE ASTEPTAT IN
PERIOADA URMATOARE IN DOMENIUL
OMG?

Este de asteptat ca lista viitoarelor OMG
sa includa plante cu rezistenta crescuta
la boli si seceta, capabile sa furnizeze
recolte cu niveluri nutritionale sporite,
specii de peste cu caracteristici de crestere
ameliorate si plante sau animale capabile

T

sa produca proteine cu valoare medicala,
pentru realizarea de vaccinuri. FAO si OMS
desfasoara incontinuu activitati legate de
evolutiile din acest domeniu.

Acest material utilizeaza informatii
redactate de Organizatia Mondiala a
Sanatatii, pentru a oferi raspunsuri la
intrebdrile privind natura OMG-urilor si
siguranta alimentelor care le contin.
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8 AGRICULTURA ECOLOGICA:

O ALTA PERSPECIIVA ASUPRA
CODEX ALIMENT;;RIUS
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Incepand din 1991, reglementirile UE in
privinta agriculturii ecologice protejeaza
identitatea si valoarea adaugata a
etichetelor ,organic”, ,biologic” ,eco” si
»,bio”. Agricultura ecologica este definita in
legislatia UE si, la nivel international, intr-
un capitol din Codex Alimentarius.

Asadar, consumatorii pot avea incredere
in calitatea produselor ecologice, ceea ce
faciliteaza comertul atat in interiorul pietei
unice, cat si cu tarile necomunitare. Pentru
a incuraja comertul cu produse ecologice,
Comisia Europeana cauta sa ajunga la o
recunoastere reciproca a standardelor
ecologice intre UE si tarile necomunitare
si sa incurajeze promovarea produselor
ecologice din Codex Alimentarius.

,Agricultura ecologica”, termen protejat si
atribuit de UE Romaniei pentru definirea
acestui sistem de agricultura, este similar
cu termenii ,,agricultura organica” sau
,,agricultura biologica”, utilizati in alte state
membre.

PROASPAT, AUTENTIC, SANATOS

Rolul sistemului de agricultura ecologica
este de a produce hrana mai sanatoasa, mai
pe masura metabolismului uman, in deplina
corelatie cu conservarea si dezvoltarea
mediului. Unul dintre principalele scopuri

ale agriculturii ecologice este producerea de
produse agricole si alimentare proaspete si
autentice, prin procese menite sa respecte
natura si sistemele acesteia.

In etapa de productie la fermai, se interzice
utilizarea organismelor modificate genetic
(OMG-uri si derivatele acestora), a
fertilizantilor si pesticidelor de sinteza, a
stimulatorilor si regulatorilor de crestere, a
hormonilor si a antibioticelor. In etapa de
procesare a alimentelor, se restrictioneaza
folosirea aditivilor, a substantelor
complementare si a substantelor chimice
de sinteza folosite la prepararea alimentelor
ecologice. Agricultura ecologica are o
contributie majora la dezvoltarea durabila,
la cresterea activitatilor economice cu o
importanta valoare adaugata si la sporirea
interesului pentru spatiul rural.

- Fy v
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LEGISLATIA COMUNITARA SI DRUMUL
SPRE O FERMA ECO

Obiectivele, principiile si normele aplicabile
productiei ecologice sunt cuprinse in
legislatia comunitara si nationala din
acest domeniu. Aceste norme, alaturi de
definirea metodei de productie in sectorul
de productie vegetald, animaliera si de
acvacultura reglementeaza si urmatoarele
aspecte legate de sistemul de agricultura
ecologica: procesarea, etichetarea, comertul,
importul, inspectia si certificarea.

.I.I.I. G) I.l.l G) I.l.l G)

Prevederile privind etichetarea produselor
obtinute din agricultura ecologica, stabilite
in Regulamentul (CE) nr. 834/2007 al
Consiliului privind productia ecologica
si etichetarea produselor ecologice si
in Regulamentul (CE) nr. 889/2008 al
Comisiei de stabilire a normelor de aplicare
a Regulamentului (CE) nr. 834/2007 sunt
foarte precise si au in vedere asigurarea
increderii depline a consumatorilor in
produsele ecologice, ca produse obtinute si
certificate in conformitate cu reguli stricte de
productie, procesare, inspectie si certificare.
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Pentru obtinerea si comercializarea
produselor ecologice cu etichetele si siglele
specifice, producéatorii trebuie sa parcurga
un proces strict si foarte bine delimitat.
Astfel, inainte de a obtine produse agricole ce
pot fi comercializate cu mentiunea ,,produs
ecologic”, exploatatia trebuie sa parcurga o
perioada de conversie de minimum doi ani.
Pe durata intregului proces de obtinere a
unui produs ecologic, operatorii trebuie
sa respecte permanent regulile stabilite in
legislatia comunitara si nationala. Ei trebuie
sd-si supund activitatea unor vizite de
control, realizate de organisme de inspectie si
certificare, in scopul verificarii conformitatii
cu prevederile legislatiei in vigoare privind
productia ecologica.

CINE CONTROLEAZA SI CERTIFICA
PRODUSELE ECOLOGICE?

In Roméania, controlul si certificarea
produselor ecologice sunt asigurate in
prezent de organisme de inspectie si
certificare private. Acestea sunt aprobate
de Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii
Rurale, pe baza criteriilor de independenta,
impartialitate si competenta stabilite in
Ordinul nr. 181/2012 pentru aprobarea
regulilor privind organizarea sistemului
de inspectie si certificare, de aprobare a
organismelor de inspectie si certificare si
de supraveghere a activitatii organismelor
de control. Aprobarea de catre M.A.D.R a
organismelor de inspectie si certificare este
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precedata, in mod obligatoriu, de acreditarea
acestora, in conformitate cu norma
europeana EN ISO 45011/1998, emisa de un
organism abilitat in acest scop.

In urma controalelor efectuate de
organismele de inspectie si certificare,
operatorii care au respectat regulile
de productie vor primi certificatul de
produs ecologic si 1si vor putea eticheta
produsele cu mentiunea ,,ecologic”. Pe
eticheta aplicatd unui produs ecologic sunt
obligatorii urmatoarele mentiuni: referire la
productia ecologica, siglele, numele si codul

.I.I.I. G) I.l.l G) I.l.l G) I.l.l .I.I.I.

organismului de inspectie si certificare care a
efectuat inspectia si a eliberat certificatul de
produs ecologic.

Consumatorii care cumpara produse cu sigla
nationald si logoul comunitar pot fi siguri ca
cel putin 95% din ingredientele produsului
au fost obtinute in conformitate cu metoda
de productie ecologica, iar produsul respecta
regulile de productie ecologici. in plus,
produsul poarta numele producatorului,
procesatorului sau vanzatorului si numele
sau codul organismului de inspectie si
certificare.

.l.l. G) l.l.l
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AGRICULTURA ECOLOGICA - UN
DOMENIU CE MERITA PROMOVAT

Agricultura ecologica este in Romania un
domeniu dinamic, care a cunoscut in ultimii
ani o evolutie ascendenta, atat in sectorul
vegetal, cat si in sectorul de productie
animaliera.

Una dintre conditiile esentiale pentru
dezvoltarea agriculturii ecologice o
reprezinta promovarea conceptului
de agricultura ecologicd in vederea
constientizarii consumatorilor cu privire la
avantajele consumului de produse ecologice,
astfel incat acestia sa ofere un pret mai mare
pentru produse sandtoase a caror calitate
este garantata de un sistem de inspectie si
certificare.

Ca parte a campaniei de promovare a
agriculturii ecologice in Uniunea Europeana,
la initiativa Directoratului General pentru
Agricultura si Dezvoltare Rurala al Comisiei
Europene, a fost creat site-ul www.ec.europa.
eu/agriculture/organic/home_ro, ce are
ca principal obiectiv informarea publicului
larg cu privire la sistemul de agricultura
ecologicd, dar si initierea campaniilor
promotionale in diferite state membre.

De asemenea, in vederea promovarii
produselor ecologice, Comisia Europeana
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acorda sprijin de pana la 50% programelor
de informare si promovare propuse de
organizatiile profesionale si interprofesionale
din sector, care participa cu minimum 20%
din costul real al actiunilor, cofinantarea
fiind asigurata de la bugetul de stat, in
conformitate cu prevederile Regulamentului
(CE) nr. 3/2008 al Consiliului privind
actiunile de informare si promovare pentru
produsele agricole pe piata interna si in
tarile terte si ale Regulamentului (CE) nr.
501/2008 al Comisiei de stabilire a normelor
de aplicare a Regulamentului (CE) nr.
3/2008.
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Odata cu intrarea in Uniunea Europeana si
alinierea la normele europene in vigoare,
prioritatea numarul unu pentru orice
organizatie din domeniul agroalimentar este
aceea de a se asigura ca siguranta produselor
sale nu a fost compromisa in cadrul lantului
alimentar, iar acest lucru se poate realiza prin
implementarea si certificarea unui Sistem
de Management al Sigurantei Alimentelor.
Fiecare organizatie trebuie sa demonstreze
abilitatea de a controla riscurile referitoare la
siguranta alimentelor, in scopul furnizarii de
produse finale sigure, care sa indeplineasca
cerintele de siguranta a alimentelor agreate
de catre consumatori si autoritatile de
reglementare din domeniu.

CE ESTE SISTEMUL HACCP?

Producerea, ambalarea, transportul,
depozitarea si comercializarea produselor
alimentare reprezinta procese cu un
grad de risc pentru sanatatea fiecarui
consumator. Tendinta tot mai pronuntata
a pietei specializate in industria alimentara
de a mentine un control tot mai strict
asupra producatorilor, in scopul de a
oferi consumatorilor produse de inalta
calitate, dar si sigure din punct de vedere
microbiologic si bacteriologic, a condus la
nasterea unui sistem numit HACCP (Hazard
Analysis Critical Control Point). HACCP
este un sistem al sigurantei alimentare

.l.l.l. G) l.l.l
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recunoscut la nivel international, bazat pe o
analiza sistematica si preventiva a procesului
de productie, ce dovedeste ca riscurile legate
de siguranta produselor alimentare sunt
identificate, evaluate si tinute sub control.
HACCP presupune identificarea riscurilor,
controlul si monitorizarea punctelor
critice ale proceselor in care s-ar putea
compromite calitatea produselor alimentare.
Sistemul trebuie aplicat intregului lant de
productie, incepand cu cresterea plantelor
si a animalelor pana la produsul finit,
achizitionat de catre consumator. HACCP
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se bazeaza pe Codul Alimentar (Codex
Alimentarius) dezvoltat de catre ONU pentru
Hrana si Agricultura si de catre Organizatia
Mondiala a Sanatatii. Este recomandat sa
se foloseasca in paralel cu bunele practici
de igiena si productie, aldaturi de care
formeaza elementele necesare sigurantei
alimentare. De asemenea, se recomanda sa
fie implementat impreuna cu un Sistem de
Management al Calitatii.

STANDARDELE IN VIGOARE
IN FUNCTIE DE CARE SE FACE
CERTIFICAREA SISTEMULUI DE
MANAGEMENT HACCP

In Romania, organizatiile isi pot certifica
Sistemul de Management HACCP dupa trei
standarde de referinta:

« Codex Alimentarius — reguli generale si
specifice privind bunele practici de igiena
— GHP - si productie — GMP — pentru
organizatiile care proceseazd, transporta,
depoziteaza sau comercializeaza produse
alimentare;

« DS 3027E:2002 — document care intro-
duce toate regulile din Codex Alimentarius
intr-un sistem ce poate fi documentat si
ale carui performante pot fi evaluate;

« ISO 22000: 2005 — primul standard
international de certificare a sistemului
HACCP.

I.l.l G) I.l.l

REGLEMENTARILE CARE OBLIGA O
ORGANIZATIE SA 1SI IMPLEMENTEZE
SISTEMUL HACCP

Pentru organizatiile care activeaza in
sectorul alimentar (alimente, bauturi,
comert cu produse alimentare, dar si hoteluri
si restaurante), exista Hotararea de Guvern
924/2005 privind aprobarea normelor de
igiend ale produselor alimentare. Aceasta
reglementeazad conditiile pe care trebuie
sa le indeplineasca organizatiile, cerintele
regasindu-se in Regulile generale pentru
igiena produselor alimentare — de aici rezulta
obligativitatea implementarii unui Sistem
de Management al Sigurantei Alimentelor
(HACCP) pentru toate organizatiile care
prelucreaza, produc, transporta, depoziteaza
sau comercializeaza alimente.

Principiile HACCP:

« determinarea riscurilor in toate stadiile
productiei;

- masurarea probabilitdtii (re)aparitiei
cauzei;

- identificarea masurilor de prevenire;

« determinarea punctelor operationale care
pot fi controlate in vederea eliminarii
sau minimizarii probabilitatii reaparitiei
cauzei (punctele critice de control — PCC);

« determinarea valorilor si limitelor critice
ce trebuie mentinute pentru a asigura
controlul PCC;

e stabilirea wunui sistem pentru

G) e -:::- . o)
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monitorizarea P_CC cu ajutorul testelor/ « imbunatatirea continua a bunelor practici
inspectiilor planificate; referitoare la siguranta alimentelor;

« determinarea actiunilor corective in cazul « respectarea propriilor politici de sigurantd
in care procesul este in afara controlului a alimentelor; ’

sau scapa de sub control; « identificarea si controlul mai ferm al
« elaborarea procedurilor pentru a confirma riscurilor legate de siguranta alimentars;
ca sistemul HACCP este eficient; « conformitatea cu cerintele aplicabile ale
» determinarea documentatiei si a autorititii de reglementare in ceea ce

inregistrarilor necesare pentru a aplica priveste siguranta alimentelor;
aceste principii ale HACCP. . ’

cresterea 1increderii clientilor in
companie, in capacitatea acesteia de a

Avantajele certificarii HACCP: realiza exclusiv produse de calitate, in

« furnizarea de produse finale sigure pentru mod constant:
oy A v L o ’
utilizarea in urmatoarea verigd a lantului » reducerea rebuturilor si reclamatiilor
alimentar sau sigure pentru consumatorul clientilor:
B )
final; S « contributia la Imbunatatirea imaginii
« garantarea calitatii igienice a produselor; firmei si a credibilititii ei pe pietele
« prevenirea transmiterii unor posibile boli internationale, cAt si fati de eventualii
dela amrpal la om; . . investitori;
- prelungirea duratei de valabilitate « comunicarea eficientd cu clientii si
a produselor; celelalte pdrti interesate de-a lungul

lantului alimentar;

- asigurarea clientilor cad produsele sunt
fabricate intr-un sistem care nu le pune
viata sau sanatatea in pericol;

« reducerea consumului de energie, a
consumului de apa etc.;

« limitarea incidentelor ce implica
responsabilitatea juridica a organizatiei;

« cresterea prezentei pe piata, mai ales pe
piata internationald;

« satisfacerea cerintelor actuale ale pietei
privind realizarea de produse ecologice.
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Aditivii alimentari, mult dezbatutele E-uri
prezente in cele mai multe alimente, sunt, de
asemenea, reglementati de standardele din
Codex Alimentarius. Standardele generale
pentru aditivi alimentari stabilesc pe plan
international regulile de utilizare a acestora.
Aici se gaseste raspunsul cert la intrebarea:
poate fi folosit sau nu un aditiv in prelucrarea
alimentelor?

Codex Alimentarius este insa autoritatea
de referinta in ceea ce priveste elaborarea
standardelor de calitate, a standardelor din
domeniul sanatatii si sigurantei, standardelor
de nutritie sau a metodelor de standardizare
uniforma. Exista, in prezent, aproximativ
270 de Codexuri pentru standarde in diferite
domenii. Standardele generale pentru aditivi
alimentari (GFSA) au fost adoptate in martie
1997 de catre guvernele statelor semnatare
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ale Codexului in scopul utilizarii lor de catre
producatorii de alimente, in conformitate cu
asa-numita ,,Good Manufacturing Practice”.
Incd din 1970, Uniunea Europeand a decis
ca fiecare aditiv autorizat sa fie semnalat, pe
etichete sau ambalaje, prin bine-cunoscutul
cod E. Decizia a fost luata in ideea de a avea
o legislatie si o reglementare foarte precisa
a aditivilor si pentru a facilita informarea
consumatorilor. De asemenea, un aditiv
trebuie sa fie aprobat de comitetul mentionat
mai sus.

In legislatia Uniunii Europene, cerintele
privind aditivii alimentari sunt specificate
mai exact prin intermediul Directivelor:

« pentru indulcitori: Directiva Parlamentului
si Consiliului European 94/35/EC din 30
iunie 1994
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« pentru coloranti: Directiva Parlamentului
si Consiliului European 94/36/EC din 30
iunie 1994

« pentru alti aditivi: Directiva Parlamentului
si Consiliului European 95/2/EC din 20
februarie 1995.

LEGISLATIA ROMANA IN VIGOARE

Toti aditivii autorizati de Ministerul
Sanatatii si Familiei prin Ordinul nr.
975/1998 sunt preluati din ,Codex
Alimentarius”. Acesta contine aproximativ
250 de aditivi alimentari ce pot fi folositi
cu aprobarea MSF in functie de grupa
alimentara in care sunt inclusi. De asemenea,
FAO (Organizatia pentru Alimentatie si
Agriculturd) si OMS (Organizatia Mondiala
a Sanatatii), impreuna cu specialisti si
experti ai Uniunii Europene, organizeaza
periodic studii, analizind daca o substanta
este permisa sau respinsa ca aditiv si in
ce conditii poate fi folosita. Acest comitet
recomanda si cantititile maxime care pot fi
utilizate.

Produsele alimentare care se obtin sau sunt
fabricate dupa retete si / sau tehnologii
noi sau care contin materii prime, aditivi
alimentari sau adjuvanti tehnologici noi,
sub aspectul folosirii lor pentru prima
datad in industria alimentara, vor fi supuse
Ministerului Sanatatii spre avizare sanitara.

Prin urmare, pentru fiecare aditiv alimentar
propus spre folosire este necesara obtinerea
avizului sanitar.

Acest lucru implica o verificare a dozei
utilizate si a compozitiei preparatului
recomandat de producidtor. In cazul
amestecurilor de aditivi importati, care
au diferite denumiri comerciale, acestea
se vor aviza sanitar pentru a verifica daca
atat compozitia, cat si doza de utilizare
recomandata sunt corespunzatoare.

E 250

Avizul sanitar pentru aditivii alimentari
folositi in Romania este valabil timp de trei
ani de la data emiterii. In cadrul acestei
perioade, el poate fi retras, daca se constata
ca este folosit necorespunziator sau daca
aditivul avizat are efecte asupra sanatatii
sau mediului, necunoscute la data emiterii
avizului.

De mentionat ca si aditivii folositi in hrana
animalelor trebuie sa fie avizati de Ministerul
Sanatatii.
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CONCLUZII

Dezbaterea privind Codex Alimentarius
este departe de a fi incheiata. Subiectele
prezentate in cadrul acestei publicatii
tematice vor continua sd fie o preocupare
constanta pentru presa, pentru comunitatea
stiintifica, pentru autoritati si pentru cei
ce activeaza in industria alimentara. Ceea
ce este important de subliniat este ca
standardele Codex Alimentarius sunt norme
consultative, nu obligatorii.

et o et o i ©

Se considera ca nu este oportuna impunerea
prevederilor Codex Alimentarius, fiecare stat
membru al Comisiei hotarand, in functie de
necesitatile si sistemele legislative proprii, in
ce masura este necesara integrarea anumitor
aspecte ale Codex Alimentarius in norme
obligatorii. Dar impunerea de standarde
de calitate si de siguranta alimentara a fost
un capitol unanim acceptat in toate statele
membre, iar Codex Alimentarius a fost, de
cele mai multe ori, punctul de plecare in
elaboraraea acestor norme obligatorii de
buna conduita in industria alimentara.
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Codex Alimentarius

ANVSA — Informare privind organismele modificate genetic

www.ansvsa.ro

www.who.int

www.fao.org

www.codexalimentarius.org

www.madr.ro

www.ec.europa.eu/agriculture/organic

Contact:

Sediul National al Unitatii de Sprijin a Retelei (USR)

Str. Nicolae Filipescu, nr. 39-41, et. 6, sector 2, Bucuresti, cod postal 020961

Tel.: 031 690 0214, Fax.: 031 690 0215

E-mail: info@rndr.ro

Internet: www.rndr.ro

Aceasti publicatie a fost realizati de Ministerul Agriculturii si Dezvoltirii Rurale din Roménia in cadrul proiectului ,infiintarea si sprijinirea

Retelei Nationale de Dezvoltare Rurald”. Proiect cofinantat prin FEADR prin Mésura 511 din cadrul PNDR 2007 - 2013.
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